
 

Kinder- & Jugendfarm Zuffenhausen e.V. 

Hirschsprungallee 15 (Schlotwiese) 

70435 Stuttgart-Zuffenhausen 

FERIEN-

MITARBEITER*IN 

SOMMERFERIEN 

DIE EINRICHTUNG 

 

Die Kinder- & Jugendfarm 

Zuffenhausen e.V. ist eine 

pädagogisch betreute Einrichtung 

der offenen Kinder- und 

Jugendarbeit in Stuttgart. Hier 

haben Kinder- & Jugendliche (6 - 14 

Jahre) die Möglichkeit einen 

natürlichen und 

verantwortungsbewussten Umgang 

mit Mensch und Tier zu erlernen, 

handwerkliches Geschick zu 

sammeln sowie ihrer Kreativität 

freien Lauf zu lassen. 

INTERESSE GEWECKT?  

 
 

BEWERBUNG AN: 

 

 

 

 

jugendfarm-zuffenhausen@gmx.de 

0711/ 82 53 81 

 

 
WAS WIR BIETEN 

MANCHMAL BRAUCHT ES EINFACH FRISCHEN WIND, MANCHMAL IST ES ZEIT FÜR 

NEUE HORIZONTE. VIELLEICHT WÜNSCHST DU DIR EINE AUSZEIT VOM LERNSTRESS?  

DANN BIST DU BEI UNS GENAU RICHTIG! 

 

• PRAXISERFAHRUNG & ANLEITUNG 

• KREATIVE, SPIELERISCHE UND ERLEBNISREICHE ARBEIT MIT KINDERN 

UND JUGENDLICHEN IM ALTER VON 6-14 JAHREN 

• NETTES UND KOMPETENTES TEAM 

• TOLLES GELÄNDE MIT VIELEN MÖGLICHKEITEN AM STADTRAND 

VON ZUFFENHAUSEN 

• ARBEITSZEIT: 

1. FRÜHBETREUUNG 1: MO-FR 7.30-13.30 UHR 

2. FRÜHBETREUUNG 2: MO-FR 8.30-17.30 UHR (KANN VARIIEREN) 

3. NACHMITTAGSBETREUUNG: MO-FR 14.00 – 18.00 UHR 

4. KÜCHENFEE/KÜCHENZAUBERER: MO-FR 10.00 – 14.00 UHR 
• VERGÜTUNG: AUFWANDSENTSCHÄDIGUNG FÜR EHRENAMT 

WAS DU MITBRINGEN SOLLTEST 

• MÖGLICHST PÄDAGOGISCHE ERFAHRUNG 

• SPASS UND FREUDE AM UMGANG MIT KINDERN & TIEREN  

• TEAMFÄHIKEIT & ZUVERLÄSSIGKEIT  

• SELBSTSTÄNDIGES ARBEITEN 

• BEREITSCHAFT & SPASS NEUES ZU LERNEN  

• WITTERUNGSUNABHÄNGIGE EINSTELLUNG 

• EIN FÜHRERSCHEIN DER KLASSE B BESITZEN (KÜCHE) 

• HYGIENEBELEHRUNG (GESUNDHEITSAMT) 

• ALLERGIEN (STROH, HEU, TIERHAARE) SIND GGF. HINDERLICH 

DEINE TÄTIGKEITEN 

FRÜH- & NACHMITTAGSBETREUUNG: 

• FRÜHSTÜCK VORBEREITEN UND GEMEINSAMES FRÜHSTÜCK 

• PÄDAGOGISCHE MITARBEIT: LASS DIR WAS COOLES EINFALLEN 

(BASTELN, REITEN, BAUEN, SPIELE, SPORT, FÜTTERN, ETC.) 

• SELBSTSTÄNDIGE ÜBERNAHME VON PROGRAMMPUNKTEN 

(PLANUNG UND DURCHFÜHRUNG) 
 

KÜCHE: 

• MITTAGESSEN VORBEREITEN (GGFS. KOCHEN, ESSEN VON KANTINE 

HOLEN) 

• ESSENSAUSGABE  

• SPÜLEN (SPÜLMASCHINE) 

• NACHMITTAGSSNACK VORBEREITEN 
 

 


